Jesolo bietet Wellness und Genuss am Lido di Adria

Prickelnde Entdeckungen im Proseccoland

Weinbergidylle im Proseccoland.

eim Namen Jesolo werden bei

vielen Kindheitserinnerungen
aus den Sechzigern wach. Als man
den ganzen Tag am Strand im
Sand buddelte, Muscheln suchte
und im Meer planschte bis die
Sonne unterging. Das gibt es na-
tiirlich heute ebenfalls noch. Den-
noch ist die Zeit auch an Jesolo
nicht spurlos voriibergegangen.
Statt der kleinen Hotels und Pen-
sionen von damals stehen heute
am Lido di Jesolo schicke, moder-
ne Appartementhduser und Ho-
tels. Dazwischen liegen gepflegte
Parkanlagen und die ,,Lungomare
delle Stelle“, mit ihren 15 Kilome-
tern die ldngste Promenade Euro-
pas.

Im Fiinf-Sterne-Hotel Almar mit
seiner eleganten Auffahrt und
groRziigigen Lobby werden wir an
der Rezeption freundlich und char-
mant empfangen. Zu den 197 ge-
rdumigen Zimmern zdhlen auch 70

und 80 Quadratmeter groRe
Suiten, die zudem mit riesigen Bal-
konen ausgestattet sind, von denen
aus man den endlosen Meerblick
genieRen kann. Stress und Hektik
haben hier keine Chance mehr.
Bei einem feinen Abendessen
mit cremiger Burrata, Paprika und
Feldsalat zur Vorspeise, wihlen
wir den Wolfsbarsch im Salzteig,
der mit Radicchio- und Fenchelge-
miise sowie einem Glas WeiRwein

g o
Blick in den Park der Villa Sandi.

aus Venetien kostlich italienisch
mundet.

Obwohl ein Abstecher nach Ve-
nedig sehr verlockend wire, denn
es sind von Jesolo nur 50 Kilometer
zur Lagunenstadt, entscheiden wir
uns fiir einen ganz anderen Trip ins
sogenannte griine Proseccoland.
Mit dem Auto geht es auf engen,
kurvigen Strafen durch eine lieb-
liche, bewaldete Hiigellandschaft.
Kleine italienische Dorfer ku-
scheln sich in die gepflegte Wein-
berglandschaft mit Olivenhainen.

In der beriihmten Prosecco-Re-
gion Valdobbiadene, die seit 2019
zum Unesco-Weltkulturerbe zihlt,
hat sich Michael Esposito ein char-
mantes Hideaway Domizil einge-
richtet. Der frohliche Italiener, der
nach seinem langjéhrigen Ameri-
kaaufenthalt wieder nach Bella Ita-
lia zuriickkehrte, liebt es, seine
Gaiste mit den Kostlichkeiten aus
seiner Kiiche zu verwohnen und
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dazu den besten Tropfen aus dem
Keller zu kredenzen. Im gemiitli-
chen, rustikalen  Restaurant
schmeckt seine Paprika-Tomaten-
pasta al dente wie bei Mama. Dazu
gieRt Mr. Proseccone, wie erin der
Weinszene heiflt, andachtsvoll die
goldgelb prickelnde Fliissigkeit in
bauchige Tulpenglédser. Dabei er-
klért er uns, dass der Prosecco eine
geschiitzte Herkunftsbezeichnung
aus Venetien ist, der in Edelstahl-

Das Zitronendessert des Mediterra.

tanks und nicht wie der Champa-
gner in der Flasche girt.

,,Wir unterscheiden die Bezeich-
nung DOC (Denominazione di
Origine Controllata), die den An-
bau und Ausbau regelt, und
DOCG, die zudem das Original ga-
rantiert und noch strengeren Pro-
duktionskriterien unterliegt®, er-
klart Michael und verbliifft uns mit
seinem DOCG bezeichneten Pro-
secco, der aus seinem Anbaugebiet
Conegliano Valdobbiadene
stammt. , Die Trauben dieses bio-
logischen Prosecco namens Grap-
polidi Luna (Trauben des Mondes)
wurden bei einer klaren, kiihlen
Vollmondnacht gelesen. Somit
wird der Geschmack intensiver
und ist viel energiereicher, betont
Mr. Proseccone. Das Etikett auf
dieser Flasche zieren daher ver-
schiedene Mondphasen. Und tat-
sédchlich hat der edle Tropfen eine
nachhaltige, charaktervolle Note.

Vornehm klassisch

Im Gegensatz zum romantischen
Hideaway von Michael prasentiert
sich die Villa Sandi vornehm klas-
sizistisch. Das prachtvolle Gebdu-
de (1622) aus der Palladio-Ara bil-
det den Mittelpunkt des Anwesens,
dasin dervierten Generation heute
von Giancarlo Moretti-Polegato
gefithrt wird. Insgesamt gehoren
zum Weingut Sandi 160 Hektar
Weinflache zwischen Venetien und
Friaul-Julisch Venetien. Die nach
DOC und DOCG ausgebauten
Weinprodukte umfassen ein gro-
Bes Sortiment an unterschiedli-
chen Prosecchi und Weinen. Her-
vorragende Tropfen lagern in ei-
nem 1,5 Kilometerlangen Weinkel-
ler aus dem 16. Jahrhundert, der
ganz ohne kiinstliche Kiihlung
funktioniert.

In der prachtvollen Villa, tradi-
tionell eingerichtet mit veneziani-
schen Spiegeln, wertvollem Mobi-
liar und handgewebten, alten Tep-
pichen finden die alljahrlichen
Prisentationen und Weinverkos-
tungen statt. Ein zauberhafter Park
ergidnzt die noble Szenerie mit
ldndlichen Komponenten wie den
Blick von der Terrasse in ein ge-
pflegtes Parkgrundstiick.

Zuriick im Hotel Almar genie-
Ren wir bei einem ausgedehnten
Strandspaziergang die gesunde,
salzreiche Meerluft. Und wir be-
schlieRen, den spaten Nachmittag
in der Poollandschaft und im ex-
klusiven Almablu Spa zu verbrin-
gen. Im Angebot der langen Liste
von Massagen und Heilbehand-
lungen bis hin zu Sinnesritualen
und Detox-Programmen konnen
wir unsere individuelle Behand-
lung wihlen.

Neben zahlreichen Dampfba-
dern, Saunen und einem Whirl-
poolfillt die Entscheidung aufeine
Relax- und Detoxmassage, die fiir
ein Rundum-Wohlbefindenin Ko6r-
per und Geist sorgt. Nach so viel
Wellnessfreuden locken die sinnli-

Mr. Proseccone freut sich tber die
zahlreichen Veroffentlichungen.

chen Vergniigungen in Form eines
gepflegten Dinners im Hotelres-
taurant Mediterra. Wie immer ge-
ben Kiiche und Kellner ihr Bestes.
Dieses Maljedoch krontein beson-
deres Dessert die Mahlzeit. Eine
kunstvoll erscheinende quietsch-
gelbe Zitrone auf einem Broseltep-
pich entpuppt sich als exzellentes
Zitronensorbet in knackiger Zu-
ckerschale.

Die kornige Unterlage ist aus
schmackhaftem Miirbeteig ge-
macht. Dieses Dessert mit visuel-
lem SpaRfaktor wird uns noch lan-
ge in Erinnerung bleiben. Ebenso
die einmalige Kombination der
Tage mit Meer, Genuss, Wellness
und der faszinierenden Weinland-
schaft des Valdobbiadene.
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